Technicka univerzita v Liberci
Fakulta: Umeéni a architektury

Poskytovatel: MSMT

Institucionalni rozvojovy plan na rok 2014

Formula¥ pro zavérecnou zpravu

Cil:

Vznik nového oboru uméni gastronomie - aristologie

Dil¢i ¢ast:

Obdobi FeSeni cile

Od: leden 2014

Do: prosinec 2014

Dotace (v tis. K¢)

Celkem: 200 000,-

V tom bézné finanéni
prostiredky:

V tom kapitalové finan¢éni
prostiedky:

Pozadavek

503 000,-

Ptidéleno 200 000,-

Cerpéno

199 881,-

199 881,-

Odpovédny pracovnik: prof. Ing. Jiri Kraft, CSc.

Dil¢i FeSitel: prof. Ing. arch. Zdenék Frinek

Dalsi pracovnici: Borek Sipek, Vladimir Postulka, Karel Holub, Viewegh, Petr Rezek, PEtr Volf,
Mirka Volfova, Petr Jisra, Daniela Zlevska, Martina Wohlmannova

jméno podpis datum
Diléi Fesitel: Prof. Ing.arch. Zdentk || , ~ 12.1.2015
9 ~ vl
Franek & "/‘L\
Odpovédny pracovnl’k: prOf. Ing. Jiri Kraft, CSc. 1% { 12.1.2015
T
ZPRAVA O PRUBEHU RESENI
Cil projektu Vznik nového oboru uméni gastronomie - aristologie
. ) Stanovené ukazatele projektu
PInéni stanovenych Ukazatel plnéni

ukazateli do (jaké
miry byly splnény,
ptipadné diivod,
pro¢ splnény
nebyly)

Prednasky, seminéie, 2 ateliéry a
ateliérové prace studentti

Prednasky, seminaie, 2 ateliéry a ateliérové prace
studenttl byly zrealizovany, s ur¢itou modifikaci.

PInéni stavenych

Stanoveny kontrolovatelny vystup

PInéni - splnéno




ukazatelt do (jaké
miry byly splnény,
pripadné dtivod,
pro¢ splnény
nebyly)

Prednasky, seminafe, kurzy, 2 ateliéry a
ateliérové prace studenti

Prednasky, seminéfe, kurzy, 2 ateliéry a ateliérové prace
studentti byly zrealizovany, s ur¢itou modifikaci.

PInéni stavenych
kontrolovatelnych
vystupt

Stanoveny kontrolovatelny vystup

PInéni - splnéno

Piednasky

Seminare

2 ateliéry, ateliérové prace

Déjiny gastronomie (Vladimir Postulka)
Gastronomie a vytvarné uméni (dr. Karel
Holub)

Praktickd architektura pro gastronomické
sicely (ing. arch. Viewegh)

Piehled soucasného vyvoje haute cuisine
(Vladimir Postulka)

Science behind cooking, Food traditions (Petr
Jiskra)

Cyklus predndsek Umélec a potravina (Pet
Volf)

Zakotvend gastronomie (doc. Phdr. Petr Rezek)
Kurzy Gastronomie pro architekty (doc. Phdr.
Petr Rezek)

V. Postulka

Dgjiny gastronomie

M. Volfova

Architekti a vino

Interiéry pro gastronomii

Architekt jako gurmet

Morské potravina a architekti sttedni Evropy

P. Rezek
&etba Walkera a Savarina

Ateliérové prdce ( Botek Sipek, Zdengk Franek a hosté)

1) Prace se surovinou
2) Vytvarny vzhled pokrmil
3) Gastronomicky zazitek

Zmény
v reSeni

Pokud doglo v prib&hu feseni ke zménam, uved'te je, vysvétlete pFicinu, schvéleno dne

Jednotlivé zmény (pfidejte

& tadky podle potieby)

Zduvodnéni

jime? (Roman Van¢k)

Uvod do problematiky
vinafstvi (Libor Sev¢ik)
Vareni jako medidlni
disciplina(Zden&k Pohlreich)
Zboziznalstvi (Roman Vangk)
Jidlo z pohledu lékaie (dr.

Obména prednasky Co Vlastn€

zména konceptu v prednaskéch, dalsi
prednéaky, seminafe a zpracovani materiall pro
vyuku gastronomie - aristologie, zajistili: Petr
Jiskra, Petr Volf a Mirka Volfova.




Vendulka Kuncova)

Postup reSeni:

V ramci projektu se podafilo zrealizovat prevaznou ¢ast prednasek, a to prednasky Vladimira PoStuky, prednasky Karla
Holuba a Petra Rezka a Jana Viewegha. V priib&hu realizace projektu a zaroveii vyuky doslo k ¢aste¢né zméné konceptu
piipravu prednasek, seminafti a zpracovani materialéi pro vyuku gastronomie— aristologie, do dal3ich let zajistili: Petr Jiskra,
Petr Volf a Miroslava Volfové

V ramei kurzu Gastronomie pro architekty Petra Rezka bylo cilem zaloZit tzv. ,,zakotvenou gastronomii“. Méla by to byt
disciplina (dosud ji takto nikdo nepojmenoval), ktera navazuje na aristologii zalozenou v roce 1881 Thomasem Walkerem,
ktery ji chapal jako the art of dining.

Gastronomie jako uméni by pak mohla nélezet mezi umélecké discipliny, jez FUA nese ve svém nazvu. Kurz navazoval na
plvodni vychodisko titulu aristologie, kterym je fecké sloveso HAIRO a které znamena bréti, vziti. Gastronomie pak

z hlediska aristologie neni pouhé stravovani, ale odpov&d’ na vyzvu hledani smyslu Zivota a jeho realizace a to v $irSim
konceptu pFijiménti, brani a dévani, to vie  pochopeno jako komunikace, tj. jako sdileni spole¢ného svéta. Gastronomie

v tomto smyslu pak spoluzaklada spole&ny svét svym po¢inanim, které pretrvava jako zpiisoby chovani a formy vkusu, které
sblizujici obyvatele svéta.

Seminarni formou se studenti mohli dozvé&dét vSechno, co se tématu tyka. Seminate vedl Vladimir Postulka se svymi hosty.
V néavaznosti na prednasky Petra Volfa, pofddala Mirka Volfova na kazdou tématickou pfednasku seminaf na dané téma.
Studenti zde reagovali na téma svou vlastni praci.

V ramci vyuky P. Rezka byly prednasky a jeho kurzy doplnény podle zdjmu studentii n€kolika seminafi s Cetbou textl
vztahujici se k tématu gastronomie. Texty Walkera a Savarina; zdkladni charakteristiky ,,popisu® v kuchaiskych receptech,
novinové zpravy z oboru gurmanstvi a jejich kontext, televizni lavina vafeni a jeji smysl

VLS se uskute¢nily prednasky a seminéfe s ateliérovou vyukou pod prof. Frankem na katedre architektury, kdy vystupem
byly studentské prace.

V ZS byla ptevedena vyuka do ateliéru na katedru environmetal design pod vedenim prof. Borka Sipka, které i nadale
probiha. Vystupy budou v lednu 2015 po ukonceni semestru.

V ramci tohoto projektu se podafilo ptipravit prednaskové materialy pro vyuku do dalSich let, dale se podafilo navazat i
mezinarodni spolupraci diky panu Jiskrovi a panu Volfovi..

Dal3im vystupem realizace tohoto projektu poznéni o daldim sméfovani tohoto oboru a pripadny dalsi vyvoj jeho sméru.
Vénovana byla i pozornost technicko administrativnimu zabezpe&eni projektu, jakoZto zcela novému predmétu nasi fakulty.
Je mozno konstatovat, Ze cile byly splnény i kdyZ s jistou modifikaci.

Specifikace Eerpani financni dotace na feSeni projektu

Pridélena dotace R
o 3 z Cerpani dotace
na reSeni projektu v K&)
(v K©)
1. | Kapitdlové finanéni prostiedky celkem ol 0
1.1 | Dlouhodoby nehmotny majetek (SW, licence)
1.2 | Samostatné véci movité (stroje, zatizeni)
1.3 | Stavebni upravy
2. | Bézné finanéni prostredky celkem 200 000 199 881,03
Z toho | Osobni niklady:
2.1 | Mzdy (v&etn& pohyblivych slozek) 106 329,-
2.2 | Odmény dle dohod o pracich konanych mimo pracovni pomeér 57 400,-
Odvody pojistného na vefejné zdravotni pojisténi a pojistného
2.3 | nasocialni zabezpe&eni a piisp&vku na statni politiku 36 152,03
zaméstnanosti a pfidély do socidlniho fondu




CELKEM osobni naklady

Ostatni:

2.4 | Materialni naklady 0

2.5 | Sluzby 0

2.5 | Ostatni naklady (vlozné, kurzové zmény, apod.) 0

2.6 | Cestovni nahrady 0

2.7 | Stipendia

3. | Celkem bé&zné a kapitalové financni prostredky 200 000,- 199 881,03

r r .

Bliz$i zdtivodnéni &erpani v jednotlivych polozkach (piidejte fadky podle potieby)

Cislo
polozky : G s o _ “astk . «
(viz pFed- Nazev vydaje a jeho zdlivodnéni Castka (v tis. K¢)
chozi tab.)
71 Mzdové prostiedky pouzity pro prednésejici a organiza¢ni pracovniky z fad 106 329.-
o zaméstnancii i
2.2. Mzdové prostiedky pouZity pro prednasejici z fad externistd. 57 400,-
2.3. Zéakonné socialni pojisténi a SP 36 152,03




TECHNICKA UNIVERZITA V LIBERCI
Fakulta umeéni a architektury B

Nazev projektu:

UMENI GASTRONOMIE

G 12116

Prof. Zdenék Franek
9.1.2014



TECHNICKA UNIVERZITA V LIBERCI
Fakulta uméni a architektury H

Téma:

Uméni gastronomie vzniklo
z potreby uvédomeéni si
propojeni oboru architektura,
umeéni a vrcholného
stravovani, uvédomeéni si jak
souvisi kultura stravovani

S umeénim, tak s architekturou
a v neposledni fadé s
potravinou jako uméleckym

dilem.




TECHNICKA UNIVERZITAV LIBERCI

Fakulta uméni a architektury H

Cile projektu:

o pfiprava materialu pro zkuSebni ateliér Gastronomie

» vytvoreni konceptu pro pripravu nové katedry Uméni a
gastronomie a oboru Umeéni gastronomie

» vzdélavani studentd v oboru ,Uméni gastronomie”, prostfednictvim

klasickych pfednasek, kurzl, seminarud, a ateliérovych praci, ale také
prostfednictvim praktickych kurzl v realném prostredi

Cile kontrolovatelné:

* realizované prednasky, kurzy, seminare, 2 ateliéry a ateliérové
prace studentu v ateliéru




TECHNICKA UNIVERZITAV LIBERCI

Fakulta uméni a architektury H

Reseni cil a:

prednasky

V rdmci projektu se podarilo zrealizovat prevaznou ¢ast prednasek.

» Déjiny gastronomie (Vladimir PosStulka)

» Gastronomie a vytvarné umeni (dr. Karel Holub)

» Prakticka architektura pro gastronomické ucely (ing. arch. Viewegh)
» Prehled souc¢asného vyvoje haute cuisine (Vladimir PoStulka)

» Science behind cooking (Petr Jiskra)

» Food traditions (Petr Jiskra)

» Cyklus prednasek Umélec a potravina (Pet Volf)

» Zakotvena gastronomie (doc. PhDr. Petr Rezek)

o Kurzy Gastronomie pro architekty (doc. PhDr. Petr Rezek)




TECHNICKA UNIVERZITAV LIBERCI

Fakulta uméni a architektury H

Reseni cil a:

seminare:

Seminarni formou se studenti mohli dozvédét vSechno, co se tématu
tyka. Seminare vedl| Vladimir PoStulka se svymi hosty. V navaznosti
na prednasky Petra Volfa, pofadala Mirka Volfova na kazdou
tematickou prednasku seminar na dané tema. Studenti zde reagovali
na téema svou vlastni praci.

V ramci vyuky Petra Rezka byly pfednasky a jeho kurzy dopinény
podle zajmu studentl nékolika seminéfi s ¢etbou textl vztahujicich se
k tématu gastronomie.




TECHNICKA UNIVERZITA V LIBERC]
Fakulta uméni a architektury H

Reseni cil a:

seminare:

» V. Postulka- Dejiny gastronomie

* M. Volfova - Architekti a vino
- Interiéry pro gastronomi
- Architekt jako gurmet
- Morské potraviny a architekti stfedni Evropy

* P. Rezek - Cetba Walkera a Savarina; zakladni charakteristiky
,popisu“ v kucharskych receptech, novinove zpravy
z oboru gurmanstvi a jejich kontext, televizni lavina
vareni a jeji smysl




TECHNICKA UNIVERZITA V LIBERC]
Fakulta uméni a architektury H

Reseni cil a:

ateliérova vyuka:

 vyuka pod vedenim prof. Frankem na katedfe architektury, kdy
vystupem byly studentske prace

 vyuka do ateliéru na katedru environmetal design pod vedenim prof.
Borka Sipka — vystupy budou realizovany po ukon€eni semestru

Ateliérové prace ( Bofek Sipek, Zdené&k Franek a hosté)

* Prace se surovinou
» Vytvarny vzhled pokrmud

» Gastronomicky zazitek
=ll
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TECHNICKA UNIVERZITAV LIBERCI

Fakulta uméni a architektury H
Zaver:

V LS se uskutecCnily pfednasky, kurzy a semina fe
s atelierovou vyukou pod vedenim prof. Franka na katedfe
architektury, kdy vystupem byly studentské prace.

V ZS byla pfevedena vyuka do atelieru na katedru
environmetal design pod vedenim prof. Bo fka Sipka, ktera i
nadale probiha. Vystupy budou v lednu 2015 po ukonéeni
semestru.

V ramci tohoto projektu se podafilo pFipravit p Fednaskové
materialy pro vyuku do dalSich let, dale se podafilo navazat i
mezinarodni spolupraci diky panu Jiskrovi a panu Volfovi.




TECHNICKA UNIVERZITAV LIBERCI

Fakulta uméni a architektury H
Zaver:

DalSim vystupem realizace tohoto projektu poznani o dalSim
smeérovani tohoto oboru a pfipadny dalSi vyvoj jeho sm éru.

Vénovana byla i pozornost organizacnimu a technicko-
administrativnimu zabezpeceni projektu, jakozto zcela novému
predmétu nasi fakulty.

Je mozno konstatovat, ze cile projektu byly spinény.




TECHNICKA UNIVERZITA V LIBERC]
Fakulta uméni a architektury |

Dékuji za pozornost




